
 

OLEOTURISMO “OLIVAR Y ACEITE EN EL MUSEO DE LA CULTURA DEL OLIVO  

 HACIENDA LA LAGUNA”  

Si quieres conocer en profundidad los olivares de la provincia de Jaén, sus costumbres, modos de  

vida, la recolección, la elaboración y comercialización del Aceite de Oliva Virgen Extra, te  

recomendamos  participar en la siguiente  actividad en los meses de Diciembre y Enero, los meses de 

recogida de la aceituna de variedad picual en nuestra tierra.  

SALIDA DESDE BAEZA PARA VISITAR UNA FINCA EN PLENA RECOLECCIÓN.  

La recolección tradicional hoy en día ha evolucionado  

bastante y solamente en pequeñas fincas familiares  

podemos ver ese modo de recolectar mediante el vareo. 

Por otro lado, la recolección actual está mucho más  

mecanizada y ese contraste podremos verlo “in situ”  e 

incluso participar en las actividades de recolección en un 

cortijo cercano a Baeza. 

VISITA  GUIADA  AL MUSEO DE LA CULTURA DEL OLIVO 

Situado entre olivares a tan sólo 8 km. de Baeza y en  

pleno Valle del Guadalquivir, veremos los antiguos  

sistema de prensado y hablaremos sobre las tradiciones, 

cultura y desarrollo de la elaboración del aceite en los 

tiempos pasados. 

TALLER DE INICIACIÓN A LA CATA DE ACEITES 

“HACIENDA LA LAGUNA”  

Aquí veremos las características organolépticas del aceite de oliva 

virgen extra, probando algunas de las variedades más conocidas 

en la zona y también observaremos ciertos  defectos típicos en el 

aceite de oliva  de peor calidad.  

“LA LIGÁ”  

Conoceremos  una de las tradiciones típicas en el “tajo”, el parar unos minutos para 

degustar  los “ochíos” de Baeza (tortas  de pan de  

masa de aceite con pimentón y sal) y el embutido  

típico de la zona, morcilla, chorizo, butifarra,  

acompañado por unas buenas aceitunas de  

cornezuelo    y un vino del terreno. Lo realizaremos  

entre los olivos del Jardín de Variedades del Museo.  

A continuación unos minutos de tiempo libre en la Tienda del Museo del Olivo.  

VISITA A LA ALMAZARA ACEITES LA LAGUNA  S.A.  

Allí veremos  las últimas tecnologías en la elaboración del  

Aceite de Oliva Virgen Extra , como funciona una de las  

almazaras de aceite de oliva más modernas de la zona.  



 
 

Observaciones:  

Previa Reserva (grupo mínimo para realizar la actividad 15 pers.)  

Fechas: Consultar 
  

  

 Punto de Encuentro: 9:15 en Plaza de los Leones 

Duración de Actividad: desde las 9.30 h. hasta las 14.00 h. 

Precio Actividad:  Consultar 

  

Incluye: servicio de guía, transporte en autobús y actividades a realizar.  

Para más información: Pópulo Servicios Turísticos - 953 74 43 70 - populo@populo.es  

Nota: Imprescindible hacer reserva anticipada  

mailto:populo@populo.es

